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o rescarse

‘r para que todos estén a gusto, designa un

a Ilc_gci la pnm'wera ¥ pronto co-
los dins n.-n las
que di de los delici

asados. Pero... en esta temporada Iambifn
hay celebraciones como bodas, aniversa-
rios, cumpleanios, bautizos y hasia fiestas
con los amigos. El momento perfecto para
conectarse con amigos y familiares.

Los chcteles son parte de esos festejos,
siempre y cuando se tomen con modera-
cion. En esas fiestas tan importantes en
que tenemos varios invitados, te sugerimos
instales una pequedia estacion con bebidas
bidsicas para mezclar o para beber sdlo con
hielo, como el Whisky Crown Royal, junio
a una bandeja de variedad de quesos, mani,
aceitunas, nueces, panecitosy  ensaladas
para picar.

Ingredientes:

1.25 onzas Crown Royal
5 onzas jugo de toronja
25 onzas de Granadina

Preparacion:

Mezcle en una coctelera
con hielo y sirva en las
rocas en un vaso tipo
“old fashion”.

Ingredientes:

1.5 onzas Crown Royal.
Jugo de Limén.

1-3 gotas de angostura
Un toque de soda sabor
limén.

Preparacion:

Mezcle con hielo y sirva
en un vaso tipo “old
fashion”. Agregue un
toque de soda adicional
si desea y adorne con
una rodaja de liman.

para la noche, evitando asi que
los invitados se pasen de copas y puedan
disfrutar en pleno,

Una de las bebidas favoritas y que no
debe faltar, es sin lugar a dudas ¢l Whisky
Crown Royal que por su distinguido sa-
bor se mezcla tanto en los cocteles cldsi-
cos, como con los nuevos, ademds de ser
un deleite al paladar sélo con hielo, por su
caricter y sabor.

Fue el primer whisky creado por encargo
para celebrar la visita a Canadd de los reyes
britdnicos, el Rey George V1 v la Reina
Elizabeth en 1939, Esti elaborado con una
mezcla de granos de mafz, centeno y malta
de cebada.

Ingredientes:

1.5 onzas Crown Royal
1 onza sidra caliente
2.5 onzas de miel
Jugo de medio limén

Preparacion:

Mezcle los ingredientes
y sirva caliente en un
tarro para café. Adorne
con un trozo de canela.

Ingredientes:

1.25 onza Crown Royal
5 onzas Apple
Schnapps

1-3 onza de jugo

de arandano

Preparacion:

Mezcle todos los
ingredientes en una
coctelera con hielo.
Sirva en un vaso tipo
"old fashion” o una copa
para martini. Agregue
una rebanada de
manzana para adornar,

Conozca los detalles del whisky.
La bolsa purpura o dorada pmpm de los whiskies Crown Finya! I‘HflPJ

2 ore pnr mas de 200 anos, con |'1 pranmm lic I'I{.‘Iﬂ parﬂ de t||m axped l'lﬂ en
1794. Una de las muchas habilidad el “Master Blender” es el saber utilizar wi s de diferentes
anejos para crear una mezcla consistente de un ano a otro. Esta habilidad hace que una botella de
whisky canadiense posee el mismo perfil de sabor que una botella del mismo licor producida hace
10 o 20 anos.
Crown Royal XR es un whisky considerado raro elaborado con la dltima produccién de whisky de
la destileria Waterloo, y cual resistié un devastador fuego que destruyd la destileria. Una botella
de whisky bien cerrada y almacenada se conserva indefinidamente sin alterar su perfil de sabor y
aroma.

Por favor no olvides siempre beber responsablemente.
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